Huhner Suppe

Kraftige Suppe mit Einlagen (Fleisch, Suppengriun und Teigwaren.

Zutaten

Menge Zutat

21 Wasser
2 Huhner Keulen
8 Hubhner Flugerl
1 Wurfel Huhnersuppe
1 Suppenwirfel (pflanzlich)
1 Pkg Suppengrun
250 g Buchstaben

Zubereitung Personen : 4

Erledigt Zutaten Beschreibung
Hithnersuppe (40 Minuten)

2 1 Wasser in einem grofsen Topf zum Kochen bringen.

2 Hihner Keulen gut waschen und dazugeben und rund 10
Minuten kochen. Danach

8 Huihner Flugerl ebenfalls waschen und dazu geben. Nun

1 Pkg Suppengrun waschen, schalen und eventuell in Stiicke
schneiden und ebenfalls dazu geben. Nach weiteren 10
Minuten kochen dann

250 g Buchstaben dazugeben.

Das Ganze nun weitere 20 bis 30 Minuten kochen lassen, bis
das Fleisch schon durch ist. Zuletzt noch

1 Wiirfel Hithnersuppe und

1 Suppenwirfel (pflanzlich) kurz mit aufkochen. Die Petersilie
des Suppengriins fein hacken und etwas pro Portion beim
Servieren daruber geben.

Leicht

Keine Bewertung
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